Montag, 23. Dezember 2013

Stif3e Griifde aus der Weihnachtsbackerei

leumaden Mit vier leckeren Rezepten wiinscht die Redaktion w

1ren Lesern ein frohes Fest. Von Judith-A. Sdgesser

Minuten. Uns bleibt nichts anderes

{ibrig, als Geduld zu {iben - bis der
ollege Cedric Rehman in der Tir zum
lackhaus steht und sich aus seiner Jacke
chillt. Irgendwas muss passiert sein, sagt
r, die Bahnen seien nicht wie gewohnt ge-
ahren. Hauptsache er ist da, er und sein
tucksack. Den Gerdiuschen nach hatereine
dinibar darin verstaut. Doch bei aller Fei-
rlaune in diesen Tagen, wir wollen es nicht
bertreiben. Schlieflich sind wir nicht zum
lechern hergekommen, sondern zum froh-
ichen Backen, Das hat uns eine Mé&nner-
ruppe des Backhaus-Vereins erlaubt.

Ein Tésschen in Ehren wird uns keiner
erwehren. Also packt Cedric Rehman den
Vein und die weihnachtlichen Gewlirz-
dickchen (siche Rezept) aus - und iibergibt
n die Kollegin Julia BarnerfRoi. Nachdem
ie alles in einen Topf geschiittet hat, heifit
s wieder warten, bis uns das zuckrige Ge-
rink von innen wirmt.

Die Dezemberkilte macht vor dem Heu-
nadener Backhaus nicht halt. Vorher, als
lie M@nnergruppe noch volizéhlig war, war
s wohliger. Kein Wunder, da hat es nur so
ewuselt zwischen Teigmischmaschine
ind Backofen, da blieb gar keine Zeit zu
rieren, viel zu sehr waren wir damit be-
chiiftigt, niemandem im Weg zu stehen.
Vas ¢in Ding der Unmdoglichkeit ist bei
inem Dutzend Leuten in einem Raum, der
nit vier Schritten durchquert ist.

Um kurz vor 13 Uhr haben die Manner
hre letzten Hefezdpfe aus dem Ofen ge-

D er Glihwein verspiitet sich um 50

raumt. Was haben wir da gestaunt: so bild-
schone Hefezbpfe! In diesem Moment hat
Simone Biirkle kurz an ihrer Rezeptwahl
gezweifelt. Auch sie will einen Hefezopf ba-
cken. ,Ich bin etwas gehemmt, weil hier so
viele Profis sind”, sagt sie. Wiirde sie gegen
die bestehen kénnen? Wird sie, wie das Er-
gebnis eine Stunde spiiter zeigen sollte. Der
Zopfsieht so lecker aus, dass wir gierig But-
ter drauf schmieren. Sie schmilzt sofort.
Aber eines nach dem anderen.

Die Minner werkeln an diesem Tag
schon seit den Morgenstunden im
Backhaus. Nun machen sie
sich nach und nach auf den
Heimweg, uns schenken sie
fiir unsere Weihnachtsbii-
ckerei die Resthitze im
Ofen. Und die liegt bei im-
merhin noch 170 Grad. Das sei
eher niedrig, wie uns Klaus Scheerer, einer
der Profis, erklart. Ware es draufen nicht
so frostig gewesen in den vergangenen Ta-
gen, miissten wir darauf achten, dass uns
unsere guten Stiicke nicht verbrennen,
Dann hat die Dezemberkiilte doch etwas
Gutes: Wir kénnen uns entspannen.

LJIhrkénnt einschieflen®, sagt Klaus
Scheerer. Einschieflen? Wir verste-
hen kein Béickerjargon. Klaus Schee-
rer Liichelt, er ist geduldig. Mit ,ein-
schieffen” meint er, dass der Ofen
uns gehort. Julia BarnerfRois Apfel-
brot verschwindet als Erstes hin-
ter der schweren Tir, sie hat den
Teig daheim geknetet und in eine

Kastenform gefiillt. Den Quarkstollen
muss Ulrike Lehner indes zunachst auswel-
len. Kai Miiller und ich, Judith A. Ségesser,
schliipfen mangels Backidee in die Rolle
der Zaungiste und tun, was wir gut kénnen:
beobachten. Zum Beispiel, wie Simone
Biirkle drei Teigstringe zum Zopf flicht.
Oder sie versucht es jedenfalls und vertut
sich. Da zeigt uns

Klaus Scheerer,
dass er auch
ungeduldig
sein kann,

+Moment,

darf ich

mal?”, und

schon hat er

die Teigstringe in den Hiinden. Er schlingt
sie so flink {ibereinander, dass die Auger
gar nicht nachkommen. Simone Biirkle
lernt, dass sie die Striinge am besten leich!
in sich verzwirbelt. Das mache den Zopflo-

.ckerer, dann schmecke er besser.

Kurz darauf sind auch Stollen und Zop!
ofenfertig. Jeder achtet auf seine Zeit®, sag!
Klaus Scheerer. Es gibt keine Kiichenuhr
Die Wartezeit vertreiben wir uns natiirlick
mit Glithwein - und mit einem Zwiebelku-
chen. Der Kuchen ist wohl vorher bei dex
Backgruppe iibrig geblieben, er steht ein-
sam auf dem Fenstersims. Als kénnte e1
unsere hungrigen Gedanken lesen, fiber-
lisst uns Klaus Scheerer den Zwiebelku-
chen. Ein einziges Stiick - fiir uns alle. Dz
wird so rasch gegabelt wie sonst geschrie-
ben. Der Kuchen ist sogar schneller vertilgt

als Klaus Scheerer Zépfe schlingen kann.
Zum Nachtisch gibt es schlechtes Ge-
wissen. Denn kaum sind die letzten Krii-
mel geschluckt, klopft es an der Backhaus-
tiir. Der Besitzer des Zwiebelkuchens woll-
te das Stilck abholen. ,Den hat der BLICK
VOM FERNSEHTURM gegessen", sagt Ju-
lia Barnerfoi, alle lachen, selbst der Besit:
zer. Das ist ja noch mal gut gegangen.

Klaus Scheerer wiinscht sich, dass wi
putzen, bevor wir uns ber unser Gebiicl
hermachen. Also stellt er Wischmopp unc
Kilbel bereit. Wer 50 Minuten zu spiil
kommt, den bestraft das Leben. Oder dic
Kollegen. Wer wird schlussendlich woh
den Boden gescheuert haben? Ein Tipp
Der Glithwein war’s nicht. Der Lohn fir der
Einsatz ist Siies, Fréhliche Weihnachten!

Backhaus Der Backhaus-Verein freut sich Uber
Zuwachs, Probebacken ist auch fiir Nicht-Ver-
einsmitglieder méglich. Infos unter 4427 76.




