Backhaus Heumadene. V.

Seit Sommer 1997 gibt es den Verein
Backhaus Heumaden e.V. Schon im Mai
des Folgejahres konnte im Backhausle ge-
backen werden, denn das Backhaus wur-
de vor ca. 80 Jahren seiner Funktion be-
raubt, d.h. der alte Backofen wurde entsorgt und es musste
erst ein neuer Backofen eingebaut werden. Das Backhaus
steht in Stuttgart-Heumaden gleich neben dem alten Pfarr-
haus in der SchwendestraBe. Es wurde 1773 zusammen
mit dem Pfarrhaus neu erstellt und diente der jeweiligen
Pfarrfamilie bis 1810 als Back- und Waschhaus. 1810 ging
das Backhdusle in das Eigentum des Staates tiber. Nach der
Erweiterung 1840 wurde es der Gemeinde als Backhaus zur
Verfligung gestellt. Eine Frau aus der Nachbarschaft beauf-
sichtigte den Backbetrieb, teilte die Backstunden ein, kas-
sierte die Benutzergebuhr und schaute darauf, dass jeder
Nutzer die vorgeschriebenen 2 Biindel Reisig mitbrachte.
Zeitzeugen berichteten, dass noch 1918 Brot im Backhaus
gebacken wurde, da die Backer zum Kriegsdienst abkom-
mandiert worden waren. Nach dieser Zeit wurde das Back-
- haus als Schuhmacherwerkstatt und als Lager genutzt.
- 1937 nach der Eingemeindung von Heumaden nach Stutt-
. gart ging das Backhaus in die Obhut des Tiefbauamtes, das
. esals Vesperstube und Lager nutzte und den Backofen ent-
fernen lieB.

1997 gab das Tiefbauamt das Gebdude frei. Am 15. Juli
1997 griindete sich der Verein Backhaus Heumaden e.V.,
um das historische Backhaus in der SchwendestraBe 5 vom
Tiefbauamt mieten zu kénnen und sich zur Aufgabe mach-
te, es seiner urspringlichen Bestimmung wieder zuzufih-
ren. Ab Mai 1998 konnte dann gebacken werden.

Im September des gleichen Jahres war die Aufregung groB.
Der Dachstuhl brannte ab — ein Baufehler am Schornstein
war die Ursache. Der Schaden wurde mithilfe der Stadt und
viel Eigenleistung der Mitglieder tiber den Winter behoben
und bereits im Februar konnte der Backbetrieb wieder auf-
genommen werden.

E Inzwischen herrscht reger Betrieb in unserem historischen
~ Backhaus. Derzeit backen ca. 70 Mitglieder in verschiede-
- nen Backgruppen (bei rund 90 Backtagen im Jahr) und tei-
len sich die Produkte. Es entstehen 25 bis 30 Brote nach un-
terschiedlichen Rezepturen und man weiB3 genau, welche
Zutaten enthalten sind. Nach dem Brot wird meistens noch
~ Hefezopf oder Kuchen gebacken. Auch mancher Braten
: kam chon knuspng aus dem Ofen. Und es ist beileibe

5 ; “nicht nur ein Frauenver-
gniigen. Es gibt gemischte
und sogar reine Manner-
Backgruppen.

Mein liebenswertes Heuriebuch —
hier lebe ich gern!
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